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ENSEIGNEMENT GENERAL
TOURISME - ECOLE HOTELIERE

Votre profil
Passionné, persévérant, perfectionniste
Sens des relations humaines
Go(t du travail en équipe

Acces alaformation
Il s'agit d’'une formation qui pourra se préparer en 1, 2 ou 3 ans selon le niveau de base
lors de I'accés a la formation. La premiéere année CAP est accessible apres une classe de

3éme

L'enseignement

En premiére année CAP :
Enseignements professionnel
Enseignements professionnel et frangais en co-intervention
Enseignements professionnel et mathématique en co-intervention
Réalisation d'un chef d'ceuvre
Prévention - santé - environnement

Francais - histoire - géographie
Education morale et civique
Mathématique - physique - chimie
Langue vivante

Arts appliquées et culture artistique
Education physique et sportive

Période de formation en milieu professionnel de 14 semaines sur les deux années de
formation.



Poursuite d'études possible

Bac pro Boulanger patissier

Boulangerie-pétisserie, salon de thé, traiteur,

commerce non sédentaire....

Boulangerie d’un hotel.

Boulangerie en grande et moyenne surface.

Etablissements publics (sans frais d'inscription)

Lycée polyvalent
des métiers de la
gastronomie, de I'hotellerie
et des tourismes -
CHRISTIAN BOURQUIN
66700 Argelés-sur-Mer

ce.0660924w@ac-montpellier.fr

Les + du lycée Bourquin

Un internat de 160 places

Deux laboratoires de patisserie équipés de 12 postes
de travail

Un laboratoire pour les éléves travaillant en dessert a
I'assiette.

Une boulangerie.

Une boutique de vente ouverte a la clientéle extérieure
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Anglais



